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SILVEST es un producto innovador, resultado de la experiencia y de la investigacion de GREEN HAS ITALIA.
Su especial composicion actla tanto a nivel estructural de los frutos como en los érganos vegetativos de la
planta, aumentando la resistencia mecanica de los tejidos. Los objetivos especificos de este producto son:
evitar el rajado de la fruta, alargar la vida del fruto en post-cosecha y ampliar el periodo de cosecha.

Los elementos contenidos en el producto, cuando entran en los tejidos de las plantas, les confieren mayor
resistencia estructural. Estos componentes, limitan el rajado y aumentan el periodo de post-cosecha,
reducen el envejecimiento de los frutos y de las partes verdes.

RIQUEZAS GARANTIZADAS % p/p (equivalente a % p/v a 20°C):

Nitrégeno (N) total

Nitrégeno (N) ureico

Oxido de potasio (K50) soluble en agua
Boro (B) soluble en agua

Molibdeno (Mo) soluble en agua

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS:
Densidad (20 °C): 1,27 g/ml

pH (sol. ac. 1% p/p): 10,0 + 0,5 u. pH
Conductividad eléctrica (sol. ac. 1 g/l): 200 pS/cm

DOSIS Y RECOMENDACIONES:
CULTIVOS DOSIS POI?O@!)DLICACION
FRUTALES
Frutales de hueso
1,6-8l/ha
Frutales de pepita
VID
Uva de mesa 1-2l/ha
Uva de vino 1,5-3,51/ha
HORTALIZAS
Tomate, pimiento
Cucurbitaceas 1,5-3l/ha
Fresa y berries
CEREALES (arroz, trigo, etc.) 2-25l/ha

FOLIAR: volumen de agua recomendado 1000 I/ha
ENVASES DISPONIBLES: 11-51

8 % p/p (10,16 % p/v)

8 % p/p (10,16 % p/v)

8 % p/p (10,16 % p/v)
0,1 % p/p (0,127 % p/v)
0,01 % p/p (0,013 % p/v)

EPOCAS Y RECOMENDACIONES

Desde final de cuaje hasta final de ciclo cada 10 -12 dias

Desde cuaje hasta el final de ciclo cada 12 -15 dias

Desde pre-floracion hasta maduraciéon cada 8 - 10 dias

Desde final del cuaje primer ramillete hasta final de ciclo
cada 8 -10 dias

Desde 32 - 42 hoja hasta final de ciclo cada 8 -10 dias

Desde salida yemas florales hasta final de ciclo
cada 8 -10 dias

Junto con los tratamientos fitosanitarios

@

AUMENTA LA RESISTENCIA AL
RAJADO (CRACKING)

ALARGA LA VIDA
POST-COSECHA DE LOS
FRUTOS (SHELF-LIFE)
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PRINCIPALES EFECTOS

EN EL TALLO:

e reduccion de la transpiracion y de estrés hidrico

EN LAS HOJAS:
e reduccion de la transpiracion y de la sensibilidad al estrés bidtico y abidtico

e posicion mas recta, que captura mas la luz

EN LOS FRUTOS:

e aumenta la resistencia a las rajaduras (cracking)

e aumenta la concentracion de materia seca (sélidos solubles e insolubles )
® mas consistencia de los tejidos

e piel mas brillante

e cfecto antitranspirante

e alarga la vida post-cosecha de los frutos (shelf-life)




